Manuel (40 Jahre)

Ausbildung Hochster Abschluss: Mittlere Reife
Sprachen Deutsch - Muttersprachlich (ohne Akzent)

Englisch - Basiskenntnisse (Al / A2)
Outfit MaRRe GroRe: 1,78 m

Konfektion: L

Erfahrung

Seit tiber 20 Jahren bin ich entweder hauptberuflich oder auch nebenberuflich in
der Gastronomie tatig.

- Events - Service im a la carte
- Biergarten - Bar
- Bankett - Kuiche (gelernter Koch in einer GroR3kiiche)

- Systemgastronomie

Momentan arbeite ich nebenberuflich als Schichtleiter in einem Eventlokal fur
hauptsachlich Hochzeiten, aber auch Geburtstage, Weihnachtsfeiern oder
Firmenevents.

Ich kimmere mich an diesem Tag um den reibungslosen Ablauf damit z.B. das
Brautpaar bei uns lhren schénsten Tag ihres Lebens verbringen kénnen.

... weitere Erfahrung online einsehbar

Letzten 10 Einsétze inkl. Bewertungen
April 2024
(1 Tag in Essen fur Kochschule im Schloss Schellenberg GmbH)

Absolventenfest
(1 Tag in 40489 fir Fliedner Fachhochschule)

Marz 01.03.- 22.03.2024
(1 Tag in Essen fir Kochschule im Schloss Schellenberg GmbH)

Marz 01.03.- 22.03.2024
(1 Tag in Essen fur Kochschule im Schloss Schellenberg GmbH)

Marz 01.03.- 22.03.2024
(1 Tag in Essen fur Kochschule im Schloss Schellenberg GmbH)

Servicekraft (m/w/d)
(1 Tag in Bochum fir ASHG Bochum OpCo GmbH c/o moxy Bochum)

Februar 2024
(1 Tag in Essen fur Kochschule im Schloss Schellenberg GmbH)

Februar 2024
(1 Tag in Essen fur Kochschule im Schloss Schellenberg GmbH)

Februar 2024
(1 Tag in Essen fur Kochschule im Schloss Schellenberg GmbH)

Februar 2024
(1 Tag in Essen fur Kochschule im Schloss Schellenberg GmbH)

Diese Sedcard wurde auf der Online Plattform www.instaff.jobs erstellt, welche von der InStaff & Jobs GmbH betrieben wird.
Manuel hat das Recht diese Sedcard fur eigene Zwecke zu verwenden und ist fur die Angaben sowie Bilder selbst verantwortlich.
Dieses Profil kann online eingesehen werden auf: https://www.instaff.jobs/hostessen/sedcard/Manuel-7455158
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